
Willkommen
Liebe Gäste - Wir begrüßen Sie herzlich!
 
Willkommen im TanBo – wo asiatische Kochkunst auf moderne Genuss-
kultur trifft. 
 
Bei uns erwartet Sie mehr als nur eine Mahlzeit – Sie erleben eine kulina-
rische Reise durch die facettenreiche Welt Asiens. Inspiriert von den Stra-
ßenküchen Tokios, den Märkten Bangkoks und den Zen-Gärten Kyotos, 
vereint unsere Küche traditionelle Rezepte mit kreativer Raffinesse. 
 
Ob kunstvoll zubereitetes Sushi, aromatische Wokgerichte oder feine Vor-
speisen – jedes Gericht entsteht mit frischen Zutaten, handwerklichem 
Können und einem Gespür für Harmonie. Unsere Inside-Out-Rollen über-
raschen mit spannenden Kombinationen, während unsere asiatischen 
Nudelgerichte mit Tiefe und Würze begeistern. Auch Liebhaber von Sashi-
mi, Carpaccio oder vegetarischen Köstlichkeiten kommen bei uns voll auf 
ihre Kosten. 
 
TanBo steht für Qualität, Authentizität und ein Esserlebnis, das in Erin-
nerung bleibt. Lehnen Sie sich zurück, entdecken Sie neue Aromen – und 
lassen Sie sich verwöhnen. 
 
Schön, dass Sie da sind!
 
Ihr TanBo-Team



Vorspeisen
Suppen - Lecker und heiß serviert
 
1. Peking Suppe

2. Wantan Suppe 
     
3. Tom Kha Kai

4. Tom Yum Kung

5. Miso Suppe

Handrollen & Fingerfood - Jederzeit frisch zubereitet
 
10. Mini Vegetarische Frühlingsrollen
 
11. Frühlingsrollen mit Hühnerfleisch & Garnellen 
 
12. Gyoza (Japanische Teigtaschen mit Hühnerfleisch)
 
13. Wantan Gebacken 

14. Knuspriger Avocado Stick

15. Sommerrollen mit Mango & Avocado 

16. Sommerrollen mit Hühnerfleisch 

17. Sommerrollen mit Garnellen 

18. Tempura Garnellen (Drei Stück)

S

– 5,50 €

– 6,50 €

– 6,50 €

– 6,50 €

– 6,50 €

S

– 4,50 €

– 7,50 €

– 6,50 €

– 5,50 €

– 8,00 €

– 7,00 €

– 7,00 €

– 7,00 €

– 9,50 €



Vorspeisen
Salate - Mit Hausdressing oder Joghurt angerichtet
 
20. Frischer Gemischter Salat

21. Bunter Mix Salat mit gegrilltem Lachs

22. Frischer Salat mit knusprigem Hühnerbrustfilet

Sashimi, Carpaccio & Tartar - Die Kunst des rohen Genusses
 
23. Lachs Sashimi 
 
24. Thunfisch Sashimi 
 
25. Lachs Carpaccio

26. Thunfisch Carpaccio

27. Lachstatar mit Avocado, Kaviar & Reispapier

28. Thunfischtartar mit Avocado, Kaviar & Reispapier

S

– 9,00 €

– 12,00 €

– 13,00 €

– 14,50 €

– 15,00 €

– 16,00 €

S

– 6,50 €

– 12,90 €

– 9,90 €



Nudelgerichte - Gebratene Nudeln mit Gemüse, Sojasprossen und Ei
 
30. Nudelgericht mit Hühnerfleisch 
 
31. Nudelgericht mit knusprig gebackenem Hühnerfleisch 
 
32. Nudelgericht mit knusprig gebackener Ente 
 
33. Nudelgericht mit riesen Black Tiger Garnellen

S

– 10,50 €

– 15,50 €

– 16,50 €

– 18,00 €

Mangosoße - Exotische Soße aus Mango mit frischem Gemüse zubereitet
 
50. mit Hühnerfleisch 
 
51. mit knusprig gebackenem Hühnerfleisch 
 
52. mit knuspriger gebackener Ente aus Thailand 
 
53. mit riesen Black Tiger Garnellen

54. mit argentienischem Rindfleisch

S

– 14,00 €

– 16,50 €

– 20,50 €

– 21,50 €

– 21,50 €

Bowls - Vietnamesische „lauwarme“ Reisnudel-Bowl‘s mit Salat & Erdnüssen
 
40. Bun Ga - Gegrilltes Hühnerbrustfilet
 
41. Bun Bo - Gegrilltes argentinisches Rindfleisch
 
42. Bun Nem - Thailändische Frühlingsrollen

S

– 16,50 €

– 17,50 €

– 20,50 €

Hauptgerichte



Dunkle Soße - Hausgemachte Soße mit frischem Gemüse & Kräuterseitling
 
60. mit Hühnerfleisch 
 
61. mit knusprig gebackenem Hühnerfleisch 
 
62. mit knuspriger gebackener Ente aus Thailand 
 
63. mit riesen Black Tiger Garnellen

64. mit argentienischem Rindfleisch

S

– 14,00 €

– 16,50 €

– 20,50 €

– 21,50 €

– 21,50 €

Curry - Curry nach thailändischer Art mit frischem Gemüse & Sojasprossen
 
70. mit Hühnerfleisch 
 
71. mit knusprig gebackenem Hühnerfleisch 
 
72. mit knuspriger gebackener Ente aus Thailand 
 
73. mit riesen Black Tiger Garnellen

74. mit argentienischem Rindfleisch

S

–  14,00 €

– 16,50 €

– 20,50 €

– 21,50 €

– 21,50 €

Erdnusssoße - Cremige Soße aus Erdnüsse, mit Kräutern & Gemüse
 
80. mit Hühnerfleisch 
 
81. mit knusprig gebackenem Hühnerfleisch 
 
82. mit knuspriger gebackener Ente aus Thailand 
 
83. mit riesen Black Tiger Garnellen

84. mit argentienischem Rindfleisch

S

– 14,00 € 

– 16,50 €

– 20,50 €

– 21,50 €

– 21,50 €

Hauptgerichte



Vegetarisch - Frisch und Gesund
 
90. Gebratene Nudeln mit Ei & Gemüse 
 
91. Gebratene Nudeln mit Tofu 
 
92. Gebratenes saisonales Gemüse mit Pilzen 
 
93. Gebratener Tofu mit Gemüse, Ananas & Thai-Curry Sauce

94. Gebratener Tofu mit Gemüse, Ananas & Panang-Curry Sauce

95. Gebratener Tofu mit Gemüse & Austernsauce

S

– 10,00 €

– 11,00 €

– 11,00 €

– 14,00 €

– 14,00 €

– 14,00 €

Kindergerichte - Für unsere kleinen Gäste
 
96. Gebratene Nudeln mit Huhn, Ei & Gemüse 
 
97. Gebratene Nudeln mit gebackenem Huhn, Ei & Gemüse 
 
98. Hähnchen-Spieß mit Reis & Teryaki 
 
99. Pommes & Chicken Nuggets

S

– 9,00 €

– 10,50 €

– 10,50 €

– 10,50 €

Hauptgerichte



Nigiri - Zwei köstliche Sushi auf einem Reiskissen serviert
 
100. Nigiri Avocado 
 
101. Nigiri Inari Tofu 
 
102. Nigiri Sake Lachs 
 
103. Nigiri Maguro Thunfisch 
 
104. Nigiri Ebi Garnellen 
 
105. Nigiri Unagi 
 
106. Nigiri Ikura

Maki - Acht köstliche Sushi in Nori (Getrockenter Alger) und mit Reis serviert
 
110. Avocado Maki 
 
111. Paprika Maki 
 
112. Kappa Maki 
 
113. Mango Maki 
 
114. Sake Maki 
 
115. Tekka Maki 
 
116. Chrispy Chicken Maki

S

– 4,50 €

– 4,50 €

– 5,50 €

– 7,50 €

– 6,50 €

– 7,50 €

– 8,50 €

S

– 4,50 €

– 4,50 €

– 4,50 €

– 4,50 €

– 5,50 €

– 5,50 €

– 5,50 €

Sushi



Inside Out - Acht Sushi, außen Reis, innen voller Geschmack
 
121. Paprika Phila 
 
122. Gurke Phila 
 
123. Avocado Phila 
 
124. Tori Phila (Hühnchen mit Gurke & Rettich)

TanBo Sushi - Die Hauseigenen Kreationen unseres Sushi-Meisters
 
130. Flying Tiger Garnellen
 mit Tempura Garnellen, Avocado, Frischkäse, TanBo Spezial   
 Sauce & Teriyaki 
 
131. Dream Tuna Yakuza 
 mit Tempura Garnellen, Avocado, Frischkäse, Thunfisch Tatar,   
 Flambiert mit Teriyaki & TanBo Spezial Sauce 
 
132. Tanbon King Roll 
 mit Spicy Salmon, Surimi, Avocado, Gurke, Frischkäse ummantelt  
 mit Garnellen, flambiert mit TanBo Spezial Sauce

S

– 6,50 €

– 6,50 €

– 6,50 €

– 7,50 €

S

– 18,00 €

– 18,50 €

– 19,00 €

Sushi



Mochi - Japanisches Eis-Dessert im Reismantel (Zwei Stück) & Früchten
 
170. Mango Mochi
 
171. Erdbeer Mochi

172. Himbeer Mochi

173. Kokos Mochi

174. Saisonales Mochi (Einfach Nachfragen)

Pudding & Frucht - Cremiger Pudding und aromatische Früchte
 
175. Kokos-Panacotta mit Mango & Passionsfrucht

176. Gebackene Banane mit Sesam ganiert

Deserts
S

– 8,00 €

– 8,00 €

– 8,00 €

– 8,00 €

– 8,00 €

S

– 8,00 €

– 8,00 €



Alkoholfrei - Die Preise beziehen sich auf 0,33 Liter
 
210. Wasser (Still | Medium | Klassik)

211. Coca-Cola (Normal | Light)

212. Fanta

213. Sprite

214. Mezzo-Mix

215. Apfelschorle

216. Saft-Schorle (Apfel | Maracuja | Johannisbeere)

217. Ginger Ale

– 3,00 €
 

– 4,50 €
 

– 4,50 €
 

– 4,50 €
 

– 4,50 €
 

– 4,50 €
 

– 4,50 €
 

– 4,50 €

Getränke

Warm - Achtung heiß!
 
240. Jasmin-Tee oder Grüner-Tee (Kännchen) 
 
241. Jasmin-Tee oder Grüner-Tee (Große Kanne) 
 
242. Ingwer-Tee mit Minze 
 
243. Tasse Kaffee 
 
244. Milchkaffee / Latte Macchiato 
 
245. Cappuccino mit Schlagsahne 
 
246. Espresso

S

– 5,00 €
 
- 7,00 €
 
- 5,00 €
 
- 3,50 €
 
- 4,50 €
 
- 5,50 €
 
- 3,50 €



Alkohol
Aperitifs - Ein edler Tropfen zur Einstimmung
 
250. Japanischer Pflaumenwein (5cl) 
 
251. Japanischer Pflaumenwein (Warm) (10cl) 
 
252. Japanische Sake (Heißer Reiswein) (10cl) 
 
253. Campari-Orange (0,2L) 
 
254. Campari-Soda (0,2L) 
 
255. Aperol Prosecco (0,2L) 
 
256. Lillet Blanc mit Himbeeren oder Erdbeere (0,2L)

Digestif - Ein edler Abschluss für einen gelungenen Genussmoment
 
260. Williams Christ Edelbrand (40%) (2cl) 
 
261. Ramazotti Amaro (30%) (mit Zitrone)

Weinschorle - Prickelnder Genuss im Glas
 
270. Rieslingschorle (Weiß)

271. Weinschorle (Rot)

272. Weinherbst-Schorle

- 5,50 € 
 

- 6,50 € 
 

- 6,50 € 
 

- 6,50 € 
 

- 6,50 € 
 

- 7,50 € 
 

- 8,00 €

- 4,00 € 
 

- 5,00 €

- 7,00 €
 

- 7,00 €

- 7,00 €



Alkohol
Bier vom Fass - Die Preise beziehen sich auf 0,3 und 0,5 Liter
 
280. Hoepfner Pilsner 
 
281. Hoepfner Hefeweizen 
 
282. Radler (Pilsner und Sprite)

Bier - Weil manchmal nur ein Bier hilft
 
290. Hoepfner Edel-Weizen (Kristall-Weizen) 
 
291. Hoepfner Keller-Weizen (Dunkel) 
 
292. Hoepfner Hefeweizen Alkoholfrei 
 
293. Hoepfner Alkoholfreies Pils

Asiatisches Bier - Fernöstlicher Biergenuss
 
400. Singha Bier (Thailand) 
 
401. Tiger Bier (Singapur)

– 4,00 € | 5,00 €
 

– 4,00 € | 5,00 €
 

– 4,00 € | 5,00 €

- 4,50 € 
 

- 4,50 € 
 

- 4,50 € 
 

- 4,50 € 

- 4,00 € 
 

- 4,00 € 



Allergenen und Zusatzstoffen - Bitte beachten!
 
Alle unsere Speisen werden mit größter Sorgfalt zubereitet. Dennoch 
können in unseren Gerichten Spuren von Allergenen enthalten sein. Eine 
Übersicht der in unseren Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe 
erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Servicepersonal.
 
Bitte informieren Sie uns vor Ihrer Bestellung über etwaige  
Unverträglichkeiten oder Allergien – wir beraten Sie gerne.

Hinweise


